CARN I BRASA

(CARNES | BRASA)

Perdiu escabetxada a|I’aroma d’ estragé 12.60
(PERDIZ ESCABECHADA AL AROMA DE ESTRAGON)

Pintada a la mel amb pinyons 12.80
(PINTADA A LA MIEL CON PINONES)

Garri rogtit ala Provencal “ Estil Segoviana” 13.00
(LECHON ASADO A LA PROVENZAL “ TIPO SEGOVIANA”)

Anec confitat amb peresi prunes 10.00
(PATO AL CANFIT CON PERA Y CIRUELA)

Graellada de carn Pi-Gros 14.25
(PARRILLADA DE CARNESPI-GROS)

Entrecot devedella alabrasa 14.00
(ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA)

Entrecot amb rocafort o al pebre verd 16.00
(ENTRECOT AL ROQUEFORT O PIMIENTA VERDE)

Costellesde be ala brasa 11.00
(COSTILLAS DE CORDERO A LA BRASA)

Filet de vedella al gust 16.90
(SOLOMILLO DE TERNERA AL GUSTO)

Espatlla de berostida “ a |’ espanyola” 14.25
(ESPALDA DE CORDERO RUSTIDA A LA ESPANOLA)

Costelles de cabrit ala milanesa 12.90
(COSTILLASDE CABRITO A LA MILANESA)

Cuixa de cabrit rostida al forn amb prunes 17.00
(PIERNA DE CABRITO ASADA AL HORNO CON CIRUELAS)

Escapula de cabrit rostida al forn 19.50
(PALETILLA DE CABRITO RUSTIDA AL HORNO CON CIRUELAS)

7% IVA no inclos




