AMANIDES I ENTREMESOS

(ENSALADAS | ENTREMESES)

“ Mi cuit” duck defoie Caramelizat amb brick d escarola 10.75
(FOIE GRASDE PATO “MI CUIT" EN PASTA BRICK CARAMELIZADA)

Carpaccio de bou amb vinagreta a la mostassa antiga 10.50
( CARPACCIO DE BUEY CON VINAGRETA A LA MOSTAZA ANTIGUA)

Carpaccio de bacalla amb vinagreta d’ oliveda d’ Arago 10.20
(CARPACCIO DE BACALAO CON VINAGRETA DE OLIVA DE ARAGON)

Cassola de cargols amb salsa 9.70
(CAZUELA DE CARACOLESEN SALSA)

Amanida “freda de gules amb salmo fumat” 8.25
(ENSALADA FRIA DE GULAS CON SALMON)

Faves estofades amb birutes de pernil de Jabugo 9.00
(HABITAS GUISADAS CON BIRUTAS DE JABUGO)

Paella de Marisc (minim 2 persones) 10.25
(PAELLA DE MARISCO MINIMO 2 PERSONAS)

Entremesos d’ embotit 9.00
(ENTREMESES DE EMBUTIDO)

“Gondola” de Pinya Mariscada 10.00
(GONDOLA DE PINA MARISCADA)

Amanida de Capelletsi bolets alinyats amb pebrots 9.60
(ENSALADA DE CAPELLETSY SETASALINADAS CON PIQUILLOS)

Canelons Gratinats 7.00
(CANALONES GRATINADOS)

Coctel Tropigros 9.25
(CONTAIL TROPIGROS)

Coctel de Gambes 9.50
(COCTEL DE GAMBAS)

Amanida Pi gros 7.50
(ENSALADA PI-GROS)

Esqueixada de Bacalla 8.70
(ESQUEIXADA DE BACALAO)

Arros caldés amb llamantol (minim 2 persones) 15.50
(ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE  MINIMO 2 PERSONAS)

7 % 1VA No Incluido




